НОВОГОДНИЕ УЖИНЫ В ОТЕЛЯХ ВЕНЕЦИИ (НОВЫЙ ГОД 2009)
LUNA HOTEL BAGLIONI 5*L
Новогодний гала-ужин 31 декабря в сопровождении живой музыки в исполнении Saule Kilaite & Picasso Strings
Меню

Традиционные вененцианские коктейли Bellini и Rossini 

Закуска из креветок «Baby Shrimps» выловленных в Венецианской лагуне

Медальоны из лобстеров, морской паук, итальянское сало "Лардо ди Колоната" 

Крем из белых грибов и картошки с ноткой тмина в корзинке из пармезана

Ризотто с кремом и трюфелями

Филе палтуса приправленное пюре из топинабура под соусом из шампанского

Яблочный сорбет с кальвадосом и смородиной

Говяжьи медальоны под соусом из вина Амароне

Деликатесные карликовые овощи под соусом из коричневого масла

Мандарины в ликёрном соусе

Финики начиненные сыром маскарпоне и фисташками

После ужина - дискотека

Цена: 539 евро на человека (напитки включены) + 5% расходы по бронированию.

SAN CLEMENTE PALACE 5*L
Новогодний гала-ужин (шампанское не включено)

Меню
Аперитив: Просекко, традиционные коктейли Беллини, Россини, белое вино, устрицы и др. закуски

Фуа гра с трюфельной бриошью и манговым джемом

Ризотто с розовым лангустом и лимоном

Домашние канеллони с раковой начинкой

Хрустящее филе сибаса с букетом шпината по-венециански и брокколи 

Порто и зимний дынный сорбет

Пирожное «Наполеон» с безе, каштановым кремом «Gustard» и шоколадным соусом

Вина: Gewuerztraminer Campaner Caldaro и Sauvignon Jermann
Гала –ужин (без проживания): 319 euro + 5% расходы по бронированию  
METROPOLE 4*

Новогодний гала-ужин с живой музыкой 31 декабря

Меню

Секрет шефа с вином “Franciacorta Bellavista Brut” и икрой

Икра

Тартар из тунца и янтарной рыбы с картофелем «рости» и майонезом

Хрустящие тортелли с лангустами, картофельным пюре и фуа гра

Филе барабульки с чечевицей и белыми трюфелями

Молочный поросенок с яблоками в глазури, пюре каштанов и сухим мартини

Парфе с корицей и малиной

арахисовое мороженое с ромом

Шампанское в полночь

Цена: 550 евро на человека (напитки включены) + 5%
